2. Fachsemester

TECHNISCHE
HOCHSCHULE
LUBECK
Modul: Lebensmittelsicherheit und Lebensmittelrecht
Niveau | Bachelor Kurzel | LSR

Modulname englisch

Food safety and food law

Modulverantwortliche

Schmelter, Tillmann Prof. Dr.

Fachbereich

Angewandte Naturwissenschaften

Studiengang

Wirtschaftsingenieurwesen Lebensmittelindustrie, Bachelor

Verpflichtungsgrad | Pflicht ECTS-Leistungspunkte | 3
Fachsemester | 2 Semesterwochenstunden | 2
Dauer in Semestern | 1 Arbeitsaufwand in Stunden | 90
Angebotshaufigkeit | SoSe Prasenzstunden | 30
Lehrsprache | Deutsch Selbststudiumsstunden | 60
Der folgende Abschnitt ist nur ausgefillt, wenn es genau eine modulabschlielBende Priifung gibt.
Prafungsleistung | Klausur Prifsprache | Deutsch
Dauer PL in Minuten | 90 Bewertungssystem PL | Drittelnoten

Lernergebnisse

Die Studierenden

< kennen die Grundlagen hinsichtlich der lebensmittelrechtlichen

Bestimmungen und des Verbraucherschutzes

» erkennen anhand aktueller Beispiele (Dioxin, EHEC) die
Ursachen und Konsequenzen von Lebensmittelskandalen
e kodnnen das HACCP-Konzept anwenden

Teilnahmevoraussetzungen

Der vorige Abschnitt ist nur ausgefillt, wenn es genau eine modulabschlie3ende Priifung gibt.

Berlicksichtigung von
Gender- und Diversity-
Aspekten

[0 Verwendung geschlechtergerechter Sprache (THL-Standard)

0 Zielgruppengerechte Anpassung der didaktischen Methoden

[0 Sichtbarmachen von Vielfalt im Fach (Forscherinnen, Kulturen etc.)

Verwendbarkeit

Bemerkungen

14.10.2025



TECHNISCHE

HOCHSCHULE
LUBECK
Lehrveranstaltung: Lebensmittelsicherheit und
Lebensmittelrecht
(zu Modul: Lebensmittelsicherheit und Lebensmittelrecht)
Lehrveranstaltungsart | Vorlesung Lernform | Prasenz
LV-Name englisch | Food safety and food law
Anwesenheitspflicht | nein ECTS-Leistungspunkte | 3
Teilnahmebeschrankung Semesterwochenstunden | 2
GruppengrolRe Arbeitsaufwand in Stunden | 90
Lehrsprache | Deutsch Préasenzstunden | 30
Studienleistung Selbststudiumsstunden | 60

Dauer SL in Minuten

Bewertungssystem SL

Der folgende Abschnitt ist nur ausgefullt, wenn es eine

lehrveranstaltungsspezifische Prifung gibt.

Prafungsleistung

Prifsprache

Dauer PL in Minuten

Bewertungssystem PL

Lernergebnisse

Teilnahmevoraussetzungen

Der vorige Abschnitt ist nur ausgefillt, wenn es eine lehrveranstaltungsspezifische Prifung gibt.

Lehrinhalte < Autoklavenvalidierung

< Organisation des Verbraucherschutzes

< Dioxinskandal und EHEC-Ausbruch 2011 — Chronologie und
Konsequenzen

e Lebensmittelsicherheit in Deutschland — rechtliche Grundlagen,
Behordenstrukturen, Kontrollsysteme

e Lebensmittelrechtliche Bestimmungen

e Lebensmittelkennzeichnung

« HACCP-Konzept

e Nahrwertberechnungen

Literatur « Folien zur Vorlesung

e Literatur laut dem in der Veranstaltung ausgegebenen, aktuellen

Verzeichnis
Bemerkungen

14.10.2025



